
RÉCIPROCITÉ

DOSAGE
8 g / litre de sucre

La liqueur ajoutée lors du

dégorgement est issue de vins

élevés en fûts de 228 litres pendant

un an sur lies.

VINIFICATION
En fûts de chêne de 228L

ÉLEVAGE
Les bouteilles sont élevées en cave

«sur lattes» donc sur lies pendant 8

à 10 ans.

Elles se reposent au moins 6 mois

après le dégorgement.

DÉGUSTATION
Complexe et raffiné, Réciprocité est
idéal à l’apéritif ou avec des mets
délicats. Il accompagne également
parfaitement les desserts légers.

Ou la recherche d'un échange entre le vigneron et sa vigne par la voie
d'une complicité avec la terre et le respect du milieu naturel. Tisser des
liens pour comprendre la plante et limiter notre empreinte sur
l’environnement...

CÉPAGES
33% Chardonnay, 33%Meunier, 33%
Pinot Noir. 

Disponible en Bouteille (75cl)

Champagne Pothelet-Margouillat
3, rue Saint-Vincent 51530 Chavot-Courcourt

03 26 54 32 81 - 06 81 39 34 04
champagne-pothelet@wanadoo.fr

champagne-pothelet-margouillat.fr


